
株式会社JR東日本クロスステーション フーズカンパニー（所在地：東京都渋谷区、カンパニー長：中俣 博文）は、

2026年３月26日（木）から駅そば店舗「いろり庵きらく」「いろり庵きらくそば」全81店舗（2026年３月１９日現在）

で「桜海老の冷しちらしそば」と「小柱とそら豆のばら天そば」を販売します。

季節限定商品について

＜報道関係者各位＞ 2026年３月19日
株式会社JR東日本クロスステーション

フーズカンパニー

●プレスリリースに関するお問合わせ●

株式会社JR東日本クロスステーション フーズカンパニー広報担当 中村・大野 TEL：050-3611-4463/ Mail：pr-foods@jr-cross.co.jp

小柱とそら豆のばら天そば 78０円（税込）

旬の味覚を贅沢に散りばめた小柱とそら豆のバラ天そば。

プリッとした食感と凝縮された旨みがあふれ出す「小柱」と、独特の香りとホクホク

感がたまらない「そら豆」を、サクサクのバラ天に仕上げました。

つゆに浸った天ぷらから溶け出す海鮮のコクと、そら豆の爽やかな風味がそばを

引き立てます。この時期しか味わえない、彩り豊かな一杯をぜひご賞味ください。

福島県松川浦のかけるあおさ使用「桜海老の冷しちらしそば」と

風味豊かな小柱とそら豆を使用した「小柱とそら豆のばら天そば」を

季節限定で3月26日（木）10:00から発売！

桜海老の冷しちらしそば 780円（税込）

目にも鮮やかな、春を呼ぶ一品。「桜海老の冷しちらしそば」は、桜海老の香ばしさ、

錦糸卵の甘み、白髪葱とかいわれ大根の清涼感。 それぞれの個性がお皿の上でひ

とつにまとまり、ひと口ごとに異なる食感と味わいが楽しめます。

別添えの「かけるあおさ」を加えることであおさの風味が広がり、つゆにコクが生ま

れます。味の変化で二度美味しい「桜海老の冷しちらしそば」をご賞味ください。

（一部店舗では価格が異なります。いずれの商品も、交通系のICカードでご購入いただくと20円引きとなります。）



かき揚げそば 590円（税込）

いろり庵きらくについて

店内で揚げた自家製かき揚げ

「ほっとする気取らない日常の行きつけ」がコンセプトのおそば屋さんです。2008年4月にグランデュオ蒲田に1号店を出店し、

2026年３月19日現在では首都圏のエキナカに81店舗を展開する駅そばブランドになりました。「いろり庵きらく」のこだわりは、

蕎麦本来の味を楽しめる生蕎麦、何度も研究を積み重ねたオリジナルの特製つゆ、店内で調理する自家製かき揚げです。明るく落

ち着いた照明、清潔な店内で、年齢、性別問わず駅を利用するお客さまの忙しい日常の中で気軽に気楽にほっと一息つける空間

を演出します。
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社名：株式会社JR東日本クロスステーション
本社：東京都渋谷区千駄ヶ谷5－33－8 サウスゲート新宿ビル6階
設立：2021年(令和3年) 4月1日
代表取締役社長：西野 史尚

「NewDays」などのコンビニエンス事業や専門店事業などを展開するリテールカンパニー、「いろり庵きらく」「ベックスコーヒーショップ」「ほん
のり屋」のほか「駅弁屋」などの飲食・食品製造事業を中心に展開するフーズカンパニー、acure＜アキュア＞ブランドとして、エキナカでの自販
機事業や「From AQUA」などのオリジナル商品事業等を展開するウォータービジネスカンパニー、「エキュート」や 「グランスタ」などのエキナカ
商業施設を展開するデベロップメントカンパニーの4つのカンパニーで構成されています。

株式会社JR東日本クロスステーションについて

SNS #桜海老の冷しちらしそば ハッシュタグキャンペーン

〇実施期間：2026年３月26日（木）～５月１３日（水）

〇賞 品：かけるあおさ3種セット（※）が抽選で10名さまに当たる！

※3,000円（税込）相当

〇応募方法：①いろり庵きらく そばいち公式Xアカウントをフォロー

②3/26（木）から販売する「桜海老の冷しちらしそば」の商品写真に

ハッシュタグ「#桜海老の冷しちらしそば」をつけて投稿

③抽選で、「桜海老の冷しちらしそば」に使用している「松川浦かける

あおさ」を含む「かけるあおさ3種セット」を10名さまにプレゼント

※かけるあおさ3種セットとは...
3/26（木）から販売する「桜海老の冷しちらしそば」には、第14回調味料選手権2023 
総合2位受賞「松川浦かけるあおさ」を使用しています。
かけるあおさは、福島県相馬市松川浦産の風味豊かな乾燥あおさを独自の技術でオイ
ル漬けにした調味料（「ご飯のお供」）です。ごま油やフライドガーリックが入っているため、
冷しそばに加えることにより、コクや深みが増し、最後まで味の変化を楽しむことができ
ます。
ご飯のお供だけでなく、冷奴やパスタ、パンにもトッピングしてお召し上がりください。

▼公式Ｘ

https://x.com/KirakuSoba

