
 株式会社JR東日本クロスステーション リテールカンパニー（所在地：東京都渋谷区、カ

ンパニー長：白石 敏男）が運営する｢NewDays｣では、コロナ禍による駅をご利用にな

るお客さまの減少やニーズの変化に対応するため、さまざまな変革に挑戦しています。

 その一環として、昼食・夕食需要にお応えできる品揃えを強化・充実するとともに、駅ナカ

で「キャッシュレス＆スピーディ」なお買い物を実感していただくため、 「朝、昼、夜もニューデ

イズ」キャンペーンを実施します。ぜひこの機会に進化する駅ナカコンビニ「NewDays」をご

利用ください。

NewDaysの品揃えが変わった！ 豊富な品揃え！ 選べる楽しさ！

「朝、昼、夜もニューデイズ」キャンペーン
2月8日（火）～ 28日（月）

１ 実施期間 2022年2月8日（火）～ 28日（月）

２ 実施箇所 NewDays全店舗

３ 実施内容

⑴ 品揃えの充実・強化
① 麺・ソース・具材にこだわったプライベートブランドのパスタを新発売
② 麺類（そば、うどん、ラーメン）を新発売
③ 昼食・夕食需要にお応えできるその他食料品を順次強化

⑵ 「選べる楽しさ！お弁当・麺類・サラダ・スープお試し割」
① 実施期間 2022年2月8日（火）～ 21日（月）
② 実施内容 お弁当・麺類を50円値引き、サラダ・スープを30円値引き

※駅弁等一部商品を除く。

⑶ セルフレジ限定５％割引
① 実施期間 2022年2月22日（火）～ 28日（月）
② 実施内容 セルフレジでSuica等の交通系ICカードでお買い物をすると、
お会計合計金額より5%割引き
※たばこ・雑誌・書籍(Suicaのペンギンダイアリー含む)・新聞・郵券類（Suicaカード・プリ ペイドカードなど）および公共料金
などの収納代行・Suicaチャージ・チケット類・サービス品（コピーサービス・宅急便など）・カプセルトイ（機械で販売している商
品）・レジ袋等は含まれません。
また、商品の無料引換・値引・割引実施時は無料引換・値引・割引等が反映された後の合計金額が対象となります。
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リテールカンパニー



麺・ソース・具材にこだわったパスタなど麺類11アイテムを新発売！

トルコ産の乾パスタを使用。茹でた後に塩水浸漬することで、麺本来の味わいと絶妙なア
ルデンテ感を実現しました。素材にこだわったソース、商品に合わせた食べごたえのある具
材等、どの商品も自信を持ってお勧めできる本格的な味です。

※首都圏・長野・東北エリアで販売します。※画像はすべてイメージです。

ざるそば定食
430円

麺は、石臼挽きの粗挽き粉を使用。
つゆは、富士山伏流水だけで煮出しただし
に、かえしの効いた醤油で仕上げました。
「麺×いなり」は満足感抜群！

国産野菜のかき揚！天ぷらそば
354円

富士山伏流水を使用した、天然素材の旨み
をベースに返しの効いた醤油でバランスとった後
味スッキリしたつゆがポイント。
かき揚は、三種の国産野菜を使った自社油調
の天ぷら。冬の定番商品。

2種類のルーをブレンドしたカレーに、辛味をアクセント。
更にそばだしとオニオンソテーを加え旨みと甘さを付与。
モチモチでつるみのある多加水麺を使用！

カレー南蛮うどん
430円

レンジかぼちゃの
味噌煮風ほうとう
430円

北海道の函館にある有名店「函館炙」で
一番の人気メニューを再現。拘ったスープは、
函館炙監修の下、香ばしいコクのある醤油
スープ。直火焼豚・メンマ・茹で玉子をトッピ
ング

函館炙 監修 炙醤油ラーメン
516円

札幌のラーメン有名店である「飛燕」監修
の人気メニューを再現。こだわりの魚介鶏
塩白湯スープに、麺はもちもちした多加水
麺を使用。具材はチャーシューとメンマ、玉
ねぎ、青ネギとシンプルにトッピング

札幌飛燕 監修 魚介鶏塩白湯ラーメン
516円

粘りと弾力のある多加水麺を使用し、存在感の
ある自社にて味付けしたお揚げをトッピング。

関西だしで炊きあげた
きつねうどん
354円

独特の平たい幅広麵線のもちもちしたうどんに、
存在感のあるかぼちゃ煮と野菜をトッピング。
だしに拘ったほうとう専用味噌スープがポイント！

ラーメン、そば、うどん、ほうとう

じっくり煮込んだミートソース
430円

ワイン香るデミグラスソースの旨味
とトマトピューレによる酸味が絶
妙！じっくり煮込んだ牛ミンチの
食感がポイント！

チーズ香る！カルボナーラ
486円

濃厚なミルク仕立てのカルボ
ナーラソースと香りのよいパルメ
ザンチーズを麺に絡め、卵黄と
ベーコンをトッピング。ブラックペッ
パーの香りもポイント！

昔懐かしい洋食屋風
ナポリタン
430円

トマト風味のナポリタンソースで
和え、玉ねぎ、ピーマン、あらび
きウインナーをトッピング。昔懐
かしい味のナポリタンです。

粗挽きソーセージの
大盛ペペロンチーノ

583円

しっかりと味の入った麺にニンニ
クの効いたペペロンソースで炒
め、フライドガーリックと存在感
のあるウインナー1本とソーセー
ジ・ベーコンスライスをトッピング
した、食べ応え抜群の大盛パ
スタです。

NewDaysオリジナル パスタ

※首都圏・長野・東北エリア（一部商品 秋田・青森除く）で販売いたします。※画像はすべてイメージです。

北海道有名店監修のラーメン、山梨のほうとう、関西だしのうどんなど地域色豊かな商品を
取り揃えました。ぜひご自宅等でお楽しみください。

※製造メーカーとラーメン店の監修契約商品です。

※製造メーカーとラーメン店の監修契約商品です。

※店舗によって取り扱いのない商品もございます。※商品価格はすべて税込です。

※店舗によって取り扱いにない商品もございます。※商品価格はすべて税込です。



NewDaysオリジナルのチルド弁当、スープ、サラダなどを順次強化しています

スープ

1/3日分の野菜が摂れる！
旨辛牛焼肉のビビンバ丼

498円

だしの旨味！特製親子丼
450円

食物繊維が摂れる
28品目のサラダ
319円

コールスローサラダ
210円

だし香る！
蓮根入り鶏団子の生姜スープ

398円

1/3日分の野菜が摂れる
ポトフ
398円

旨辛！特製ラー油と
水餃子の中華スープ

398円

チルド弁当

※チルド弁当、サラダ、スープは首都圏・長野・新潟・東北（秋田・青森除く）エリアで販売いたします。

※画像は全てイメージです。※店舗によって取扱いのない商品もございます。※商品価格はすべて税込みです。

やわらかロースかつ丼
550円

とろ～りチーズの
彩り野菜ミネストローネ

298円

1食分の野菜が摂れる!
パリパリ麺のサラダ

398円

蒸し鶏明太のパスタサラダ
320円

たんぱく質が摂れるパスタサラダ
チキン&チーズナッツ

398円

パスタサラダアジア麺

たんぱく質が摂れる
豚しゃぶのサラダ
398円

よだれ鶏風サラダ
398円

きのこの明太
スパゲティサラダ
210円

コク旨！
10種具材の豚汁

328円

トマトソースのチキン丼
550円

デミグラスソースの
ハンバーグ丼
498円

昼食や夕食にぴったりの低温管理で実現する美味しいお弁当や、食事のプラス１品として、
温めてすぐに食べられるスープ、しっかり野菜のとれるサラダもご準備。職場や学校、持ち帰
りにもおすすめです。

サラダ

蒸し鶏と野菜のフォー
450円

タイ風焼きそば（パッタイ）
498円



株式会社JR東日本クロスステーション https://www.jr-cross.co.jp/

「通勤通学等で駅をご利用になるお客さまの数は、コロナ前には戻らない」という認識
のもと、新しい生活様式の浸透による「巣ごもり」需要や非接触ニーズの拡大などお客
さまのニーズの大きな変化に応えるため、ニューデイズは「エキナカコンビニ絶対のナン
バーワン」を目指してさまざまな変革に取り組んでいます。

● キャッシュレス＆スピーディ
お客さまご自身で会計していただくセルフレジを拡大。非接触ニーズにお応えするとともに有人レジの混
雑を解消します。また、セルフレジ限定での５％値引きやJREポイント増付与のキャンペーンなどを通じて、
セルフレジご利用のメリットをお客さまにお伝えします。

● 品揃え改革
朝のニーズだけでなく、お惣菜、パスタ、弁当、スープ類、常温酒などの昼・夕食需要や、雑貨・日用品
などの日常の需要にもお応えできるよう商品の品揃えを充実させます。

● ニューデイズらしさの徹底的な追求
「スゴおに」「トルティーヤ」などのワンハンド商品にさらに磨きをかけるとともに、JR東日本グループの強みを
生かした「駅弁」などの展開、鉄道ネットワークや長年培ってきた地域とのつながりを活かし地域特産品を
徹底的に掘り起して列車に乗せて「東京のものを地方で」「地方のものを東京で」販売するなど、駅をご
利用になるお客さまの日常に彩りを添えていきます。

セルフレジ新増設を加速中

NewDaysは「エキナカコンビニ絶対のナンバーワン」を目指します

看板商品に成長した「スゴおに」や
トルティーヤなどのワンハンド商品

月に１度の駅弁祭りの開催、鉄道の日に
あわせて駅弁風おにぎり第１弾を発売

北海道の朝採れとうもろこしを新幹線
で運び東京駅で販売

持ち帰り需要に対応した常温酒や、おつまみにぴったりの惣菜等の品揃えを強化 ※画像はイメージです

セルフレジ利用とJREポイント加入促進キャンペーン実施

https://www.jr-cross.co.jp/

